PRODUCT DATA SHEET

ALLGEMEINE INFORMATIONEN / GENERAL INFORMATION

Art.-Nr. / Item number 15432

Bezeichnung / Product name Bldmboom - Gastronomie - Dark Hot Chocolate Powder Bio (1000 g)

Marke / Brand Blomboom

Inverkehrbringer / Producer Bldomboom GmbH, Sickingenstr. 20-28, 10553 Berlin, Deutschland

Zolltarifnummer / Customs tariff number 18061020
Ursprungsland / Country of origin Deutschland
Germany

Zubereitungshinweis / Preparation Ca. 1 gehéauften Messloffel (25 g) Dark Hot Chocolate Powder in 200 ml heif3e Milch
(70°C) geben und verquirlen, bis sich der Kakao vollstandig geldst hat.
Put approx. 1 heaping scoop (25 g) Dark Hot Chocolate Powder in 200 ml hot milk (70°C)

and whisk it till the cocoa has dissolved completely.

Zertifikate / Certificates vegetarisch , bio, vegan, glutenfrei

Unverbindliche Preisempfehlung / 18,95 €
Recommend Retail Price

PRODUKTSPEZIFIKATION / PRODUCT SPECIFICATION

Inhaltsstoffe / Ingredients Rohrzucker* 55%, Kakao (stark entdlt)* 45%. *aus kontrolliert biologischem Anbau

Cane sugar* 55%, cocoa (highly deoiled)* 45%. * Organic

Kihl und trocken lagern.
Store cool and dry.

Lagerungshinweise / Details of storage

Max. MHD in Tagen / max. BBD in days 540

VERPACKUNG & LOGISTIK / PACKAGING & LOGISTICS

Inhalt / Content Beutel (1000g)

Bag (1000g)

Gewicht Netto / Net weight 1kg
Gewicht Brutto / Gross weight 1,03 kg
Gewicht VE mit Karton / 0 kg

Weight of sales including packing

Mengeneinheit / Quantity unit

Beutel /bags

EAN Einzel / EAN single

4260267162804

EAN Verkaufseinheit / EAN unit

4260267162811

Abmessungen Einzel / Dimension single

Incm (HxBxT)/Inecm (Hx W x D)

28,6 x 18,3x 8,5

Abmessungen Verkaufseinheit / Dimension unit

Incm(HxBxT)/Incm (HxW xD)

20,7 x 37,2x 19,6

VE pro Schicht / Units per layer

12

VE pro Palette / Units per pallet
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