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Die richtige Reihenfolge macht den Unterschied!

Vitamix Container sind mit ihren soliden Metallkupp-
lungen und ihren zweireihigen Kugellagern besonders
widerstandsfahig und langlebig.

Fur optimale Ergebnisse und materialschonen-
den Betrieb empfehlen wir folgende Befullungs-
reihenfolge einzuhalten:

FUllen Sie flussige Zutaten immer zuerst ein, trockene
Zutaten wie Nusse oder Pulver im Anschluss, darauf
folgend Blattgemuse oder Krauter, Obst und GemuUse
oben auf. Gefrorene Zutaten und Eiswurfel sollten Sie
immer zuletzt in den Container geben.

Der Container darf maximal 2/3
bzw. bis zur Markierung gefiillt sein.

Bitte achten Sie darauf, die Container_auf keinen Fall
im Geschirrspuler zu reinigen!

Vermeiden Sie ungewollte Materialschaden durch
falsche Handhabung und erfreuen Sie sich an einer
langen Lebensdauer.

Eis & gefrorene Zutaten

Obst & Gemuse

Blattgemuse

Trockene Zutaten

(Getreide, Gewdurze, Pulver)

Flussigkeiten

(Wasser, Saft, Milch, Joghurt)

Vitamix.



