PRODUCT DATA SHEET

ALLGEMEINE INFORMATIONEN / GENERAL INFORMATION

Art.-Nr. / Item number

15400

Bezeichnung / Product name

Bldmboom - Gastronomie - Pure Cocoa Bio (1500 g)

Marke / Brand

Blomboom

Inverkehrbringer / Producer

Bldomboom GmbH, Sickingenstr. 20-28, 10553 Berlin, Deutschland

Zolltarifnummer / Customs tariff number

18050000

Ursprungsland / Country of origin

Deutschland
Germany

Zubereitungshinweis / Preparation

Pure Cocoa eignet sich bestens zum Herstellen eigener Trinkschokolade.
Kombiniere, dekoriere oder backe frei nach deinem Gusto.

Ideas: Pure Cocoa is best used

to produce your very own drinking

chocolate. Combine, decorate or bake

with it to your heart's content.

Zertifikate / Certificates

vegetarisch , bio, vegan, glutenfrei, zuckerfrei

Unverbindliche Preisempfehlung /
Recommend Retail Price

3295 €

PRODUKTSPEZIFIKATION / PRODUCT SPECIFICATION

Inhaltsstoffe / Ingredients

Kakaopulver* (fettarmes Kakaopulver*, Saureregulator: Kalium carbonat).
Kakaobutter: 10% mindestens. *aus kontrolliert biologischem Anbau

Cocoa powder* (low-fat cocoa powder* acidity regulator: potassium carbonat). Cocoa butter:
10% at least. *Organic

Lagerungshinweise / Details of storage

Kuhl und trocken lagern.
Store cool and dry.

Max. MHD in Tagen / max. BBD in days

540
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PRODUCT DATA SHEET

VERPACKUNG & LOGISTIK / PACKAGING & LOGISTICS

Inhalt / Content

Dose (15009)
Can (1500g)

Gewicht Netto / Net weight 1,5kg
Gewicht Brutto / Gross weight 1,8 kg
Gewicht VE mit Karton / 0 kg

Weight of sales including packing

Mengeneinheit / Quantity unit Dose /can
EAN Einzel / EAN single 4260267162286
EAN Verkaufseinheit / EAN unit

Abmessungen Einzel / Dimension single 18,5 x 16 @
Incm (HxBxT)/Inecm (Hx W x D)

Abmessungen Verkaufseinheit / Dimension unit 19 x 17 x 17
Incm (HxBxT)/Incm (Hx W x D)

VE pro Schicht / Units per layer 28

VE pro Palette / Units per pallet 7
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